
 

  

「wineshop&bar Nature」と、自然派ワイン専門のインポーター「ラヴニール」がコラボして、 

店頭試飲会を開催いたします！ぜひ、お気軽お立ち寄りくださいませー！ 

●日時： ８／２９(土) １２時～１８時 
※ご予約不要。お好きなお時間にお越しください。お席はスタンディングのみとなります。 

 

●場所：wineshop&bar Nature  お問い合わせ: 070-8906-3466 

●ワイン：６種（カバ１種、白ワイン３種、オレンジワイン１種、赤ワイン１種） 
 

●試飲料：１０００円（試飲ワインお買い上げで試飲料無料） 
 

●特典：当日限定で試飲ワイン６種が１０％オフで販売！ 
 

★前回大好評につき、今回も Nature 人気のデリを一口ずつ盛り合わせた、 

「おつまみプレート」を５００円でご用意いたします！乞うご期待です！ 

真夏の自然派ワイン祭り！ 

① ヴィンス・エル・セップ/スペイン・カタルーニャ地方 
カタルーニャ州ペネデスの「ヴィンス・エル・セップ」は、15 世紀から続く 4 家が 1980

年に設立した共同ワイナリー。 

土地の個性を映す理念のもと、2001 年有機、2003 年ビオディナミへ移行し、スペイ

ン初のビオディナミ・カバを生んだ。自社栽培・醸造で伝統品種中心にテロワールを表現

しつつ、カバ DO に留まり産地価値向上に貢献する生産者。 

②ヴァイングート・ブッフマイヤー/オーストリア・ｳﾞｧｲﾝﾌｨｱﾃﾙ地方 
ヴァインフィアテル北部、チェコ国境近くのピラーズドルフにある家族経営ワイナリー。 

マンハルツベルク山脈由来の寒暖差と花崗岩・黄土・石灰岩の多様な土壌から、フレッシ

ュで繊細な味わいを生む。干ばつに悩む環境下でも酸とバランスを重視し全て手摘み。 

18 世紀創業、父の代で有機、2018 年よりビオディナミ導入。約 18ha を家族で管理し、土

壌の生命力を映すワイン造りを続ける。 

④エミリアン・ルヴェール/フランス・アルザス 
アルザスの若手エミリアンは、畑を持たずゼロから始めた元ソムリエ。 

2013 年にナチュールに出会い、2019 年ミクロ・ネゴスを設立。買いブドウを手作業・無介入で

醸造し、2022 年からは自社ブドウの展望も開けた。地元原料・自然製法に徹し、ビールやシー

ドル、ミードも手掛ける。困難の中でも夢に邁進する新鋭生産者。 

【生産者紹介】 

③ホーフグート・ダーレム/ドイツ・ラインヘッセン地方 
1250 年以上の歴史を持つダーレム農園は、5 代続く家族経営。 

兄ローレンツと弟ヨッヘンが継承し、2017 年にワイン造りを復活、2018 年より再開。自社畑の

優良区画のみを用い、現在約 2.5ha で生産。有機転換中で除草剤不使用、ガチョウ放牧も実

践。手摘み、野生酵母発酵、無濾過で仕上げ、土着品種から赤白やペットナット、単一区画ワ

インも展開。 

wineshop&bar Nature × 


