
 

 

自然派ワイン専門のインポーター「ラヴニール」が、wineshop&bar Nature とのコラボで 

店頭試飲会を開催いたします！ぜひ、お気軽お立ち寄りくださいませ！ 

●日時：６／１３(土) １２時～１８時 
※ご予約不要。お好きなお時間にお越しください。お席はスタンディングのみとなります。 

 

●場所：wineshop&bar Nature  Tel: 070-8906-3466 

●ワイン：６種（ペティアン１種、白ワイン２種、オレンジワイン１種、赤ワイン２種） 
 

●試飲料：１０００円（試飲ワインお買い上げで試飲料無料） 
 

●特典：当日限定で試飲ワイン６種が１０％オフで販売！ 
 

★今回は、Nature の人気デリメニューも試飲ワインと一緒に楽しめます！ 
パテ・ド・カンパーニュ 、ジャンボンブラン 、 鶏肉のガランティーヌ、 

桜エビのスパニッシュオムレツ 、 ラザニア 、 牛すじ肉のトマト煮込み 
 

初夏の自然派ワイン祭り！ 

wineshop&bar Nature 

① アルバロ・ゴンザレス/スペイン・カタルーニャ地方 
造り手のアルバロ・ゴンサレスは長年の経験を経て 2016 年に独立し、ペネデスでチャレロとパレ

リャーダのみを栽培する。2ha の畑から 2018 年は約 7000 本を生産。ビオやビオディナミを志向

し、野生酵母発酵、無濾過・無清澄、SO₂極少が特徴。白はほぼ全て醸しを行い、淡いピンクを帯

びた香り高いスタイルを確立している。 

②ドゥ・ヴィニ/ロワール地方 
クリストフはナント南東のゴルジュに拠点を置くネゴシアンで、畑を持たず買いぶどうでワイン造

りを行う。家系にワイン造りの背景はないが、情熱と「必ず売れる」という確信を持ち、高リスクな

設備投資にも踏み切った。試飲した全キュヴェは説得力ある味わいで、SO₂無添加（Bulle 以外）

でも不安定さはない。情熱が形になったワインとしてぜひ試してほしい。 

④ヴァン・デ・ポット/フランス（ギリシャ） 
自然派ワインに魅せられた 2 人のソムリエ、ヨアンとバジルが始めたユニークなプロジェクト

「Vin des Potes」。信頼する生産者と共に、自分たちの感性とアイデアを形にするワイン造りを

行う。単なる買い葡萄やラベル替えではなく、生産者と深く関わりながら独自の味わいを生み

出すのが魅力。今や地中海沿岸の 11 生産者とタッグを組む、注目の“ソムリエ”たちだ。 

【生産者紹介】 

③トマ・ブタン/ロワール地方 
トマはワインとは無縁の家庭に生まれながら、次第にワイン造りへ惹かれていった。栽培醸造学を

学び、各地で経験を積んだ後、ロワール川を望むロッシュフォール村で 2008 年に自身のワイン造

りを開始。SO2 を極力抑え、野生酵母と有機栽培を大切にし、ぶどうと果汁の状態を尊重する。透

明感の奥に、土地と造り手の想いが語りかけるワインだ。 

 

⑤ドメーヌ・ジオカンティ/ルーション地方 
マニュエルの畑があるラ・トゥール・ド・フランスは、ルーションでも名生産者が集まる特別な村。シ

スト土壌と高い pH が、ワインに美しい酸をもたらす。高名な数学者だった父から、テロワールを厳

密に表現するワイン造りを学んだマニュエルは、完熟ぶどうを短い抽出で仕上げる独自のスタイル

を確立。飲みやすさの中に土地の個性が宿る、ラヴニールが自信をもって紹介するルーションだ。 


