
～スロボドネ、ベリュアール＆トマ・ブタン入荷！～ 

ラヴニール試飲会のご案内 
いつも大変お世話になっております。 

【鳥男】でお馴染みのスロバキア「スロボドネ」、サヴォアのグラン・クリュ「ベリュアール」、ロワール・アンジュの

「トマ・ブタン」が遂に入荷！とっても楽しい新ワインお試し頂きます～  

今月もお待ち致しております！               株式会社ラヴニール  代表取締役 大園 弘 
 

日時：令和元年6月 18 日(火)&19 日(水)   
午前 10 時～16 時半 

会場：ラヴニール TOKYO オフィス            

東京都新宿区西五軒町 4-10 伊藤ビル 2階      案内地図は右記 QR コードから☝ 
TEL.03-6457-5982                        
☛東京メトロ「神楽坂」駅①番出口徒歩 6 分、「江戸川橋」駅④番出口徒歩 5分 

参加費： 500 円   ※お名刺をご持参ください 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

☆対象は酒販店様・飲食店様・ジャーナリストなどプロの方に限定させて頂いております☆ 
 

 

LAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIR参加申込書 LAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENIRLAVENI 

 

Fax to 03-6730-2781 ㈱ラヴニール行           

 

＊参加ご希望の日にちの□にチェックしてください＊ 

□6 月 18 日（火） 参加 / □6 月 19 日（水） 参加 
会場準備の都合上、下記にご記入の上 Faｘにてお申込みください。ご協力お願いいたします。  

御社 

(店)名 

 参加者お名前 

（代表者） 

                          様  

ご住所 〒                                               同伴者人数：  人 

TEL  FAX  

e-mail 

adress 

 

                   

＜お問合せ＞ ㈱ラヴニール TEL.03-6457-5982 FAX.03-6730-2781 E-Mail:info@lavenir-wine.com 

試飲ワインご紹介   ～フリーテイスティング、約 20アイテム予定 

◆スロボドネ(スロバキア)ピノグリの醸しにドメーヌで自生するポップを加えて発酵させた「ホップラ！」、

卵型壺で醸しワインを熟成させた「エッグスタシ～」、美し～い「オランジスタ」その他魅力的新着多数！

◆ベリュアール（サヴォア）名実共にグランクリュに匹敵するワイン、しかも激レア品種“グランジェ”から

アルプスを彷彿とさせる超エレガントなワインが生まれる！◆トマ・ブタン(アンジュ)軽やかで儚いシャル

ドネと薄旨赤！新ヴィンテージ入荷、貴腐ワインも◆プチ・ドメーヌ(ラングドック)プチなのに大男オレリア

ンが南仏モンペイルーで醸す浮遊感あるワインは軽やかで他にない魅力！…etc. 

  

                           

 

 

江戸川小学校正門右斜向かいの

小道を入った英会話教室の 2階 

 


